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Aprikosenkugeln

Zutaten fir ca. 25 Stk.

2509 getrocknete Aprikosen
100g weisse Kuvertlre

3EL Madeira

1TL gemahlene Muskatbliten
Y2TL Ingwerpulver

100g gemahlene Mandeln

Zubereitung:

Die Aprikosen mit der Kuverture in die Kichenmaschine geben und hackseln bis es
eine gleichmassige Masse gibt.

Masse in eine Schussel geben und Madeira und die Gewtrze hinzugeben und
vermengen. Nussgrosse Kugeln formen und in den gemahlenen Mandeln walzen.

Tipp:

Kugeln einen Tag ruhen lassen, damit sich das volle Aroma entfalten kann.



